_Ajsio Ritchéﬁ

Wir heiBen Sie herzlich Willkommen im GAO Asia Kitchen Restaurant!

Jedes asiatische Land hat seine eigenen Spezialitaten, welche Sie bei uns entdecken kénnen.

GenieBen Sie das Aroma von Reis, den kraftigen Geschmack der Pho, den intensiven Geschmack
vietnamesischer Saucen und andere Gerichte aus den Léandern Ost-Asiens.

Unser GAO Asia Kitchen -Team serviert Ihnen késtliche Gerichte in einer gemutlichen Atmosphare.

Wir wiinschen lhnen einen Guten Appetit bei Ihrem Besuch in unserem Restaurant.

BruckstraBe 21,46483 Wesel

Offnungszeiten

Montag bis Donnerstag - 1Tuhr30 bis 21uhr30
Freitags bis Samstags - 11uh30 bis 22uhr
Sonntag und Feiertag - 12uhr bis 2luhr

»?' m







VORSPEISE

1. POTATO CHIPS 4.5€ 4,9€
Gebackene Pommes mit Kase un '
Cocktail-Sof3e Dip

2. SWEET POTATO CHIPS 4,9€ 4,5€
Gebackene Pommes mit Kise und
Cocktail-SoBBe Dip

3. EDAMNAME 5,0€
Junge grine Sojabohnen, gekochte und
Meersalz dip Tamarinde Sol3e

4, VARITORI 677 5,9€
gegrilltes Hahnchen am Spiel mit Teriyaki-Sauce

und Sesam

grilled chicken on a skewer with teriyaki

sauce and sesame seeds

5. HOMUEY BIRD 5,9€
2 Huhner - SpieBe mit pikanter Erdnuss - Sauce 2
chicken skewers with a spicy peanut sauce

6. BO CHIEN 5,5€
Frische Avocado im knusprigen Panko - Mehil,

serviert mit hausgemachten Chili Mayo - Unagi

Sauce fresh avocado in crispy pankoflour, served

with a homemade chili mayo unagi sauce

VORSPEISE

7. TARO RARAAQE 72,5€
Oktopusstucke, roh, paniert
Octopus membranaceus

8. CRISPY BABY 6,5€
Knusprig gebackene Garnelen,dazu

Cocktail - Unagi-Sauce und Sesam

crispy prawns, with Cocktail unagi

Sauce and sesame

9. SPRING ROLLS | VIETVANESE 6,5€
Knusprige Reisblatterrollen gefillt mit Garnelen und
Gemuse Serviert mit stiBsaurem Kumquat - Chili Dip

10. HOLY DUCR 72,5€
Wraps mit Entenstreifen,Avocado,Gurken,roten
Zwiebeln und Hoisin SoBe Dip

11. QOI CUON HA UOI 1356

Frische Sommerrollen in Reispapier mit Reisnudeln,
frischen Krautern, serviert mit Fisch SofR3e oder
Hoisin - Erdnuss - Dip, dazu:

Summmer rolls in rice paper with rice noodles, fresh
herbs, served with hosin peanut dip

A: Bio - Tofu  organic tofu 5,5€
B: Huhnerfleisch chicken 5,9€
F: Garnelen 2 prawns 6,5€
D: Rinderfilet 6,2€

e




DUMLING QEROCHT

12. SHU CAQ &1 6,5€
gedampfte Teigtaschen mit Garnelen, serviert mit

Sesam Dressing steamed dumplings with prawns,

served with sesame Dressing

13. SHAO WMAI 6,5€
gedampfte Teigtaschen mit Fisch Und Garnelen,

serviert mit Sesam Dressing steamed

dumplingwith Fish and prawns, served with

sesame Dressing

14. DI SUMN 6,5€
Gemix hacao und shao mai
15, SLOWLY STEAMNZ 5,9€

Reisdumplings mit Garnelen, serviert mit
Sesam Dressing

SUPPE ( fur kleine )

31. SUP TOMI CHUA CAY
Pikante Zitronengas - Suppe mit Kokosmilch, Tom yum Gemiise, serviert mit Koriander und Lauchzwiebeln, dazu:
lemongrass soup with vegetables, served with coriander and spring onions

A: Bio - Tofu6 organic tofu. 5,5€ H: Lachs und Dill 6,9€
B: Huhnerfleisch chicken  5,9€ T: Lachs, GroBgarnelen, 9,5€
G: Garnelen prawns. 6,5€ Jakobsmuschel und Dill

32. PHO CLASSIC

Traditionelle Suppe der Vietnamesischen Kliche mit Reisbandnudel in einer exotisch gew(rzten Briihe vom Suppenhuhn
und Knochen Rind, verfeinert mit Ingwer, Kardamom, Sternanis, Frihlingszwiebeln und Koriander dazu:
A: Bio - Tofu, 6 5,5€
B: Huhnerfleisch 5,9€
\C: Rindfleisch 65€ )




/

QEBACREN TEIQTASCHEN

16. SAMOSA 167

Teigtaschen gefiillt mit Gem(se, dazu Teriyaki - Soja Sauce und Sesam dumplings filled with vegetables,

served with teriyaki soy sauce and sesam
17. QYO2A HAHNCHEN

Teigtaschen gefiillt mit Hihnerfleisch und Gemiise, dazu Teriyaki-Soja-Sauce und Sesam.
dumplings filled with chicken and vegetables, served with teriyaki soy sauce and sesam

18. QVOZA ENTE

Teigtaschen gefillt mit Ente und Gemiise, dazu Teriyaki - Soja-Sauce und Sesam dumplings filled with

vegetables, served with teriyaki soy sauce and sesam

19. MONEY BAQ

Teigballchen mit Garnelen Dough balls with schirmps

20. RUUSPRIQ CHICREN WANTAN "2

Teigtaschen gefiilit mit Hihnerfleisch, dazu SUB - Sauer - Sauce und Salat crispy wonton with

chicken served with sweet and sour sauce and Salat

21, POTATO WRAPPED.
Garnelen in Kartoffelhille,dazu mit Cocktails Sol3e

5,9€

6,5€

6,5€

6,5€

55€

6,5€

-

22, RINMCHI SALAT

23. NANQO SALAT MIT QARNELEN
saftigen Mangostreifen, Karot tenstreifen,
frischem Limettensaft, Minze, gerdsteten
vietnamesischen Krautern und
Mango-Dressing

24. QOMA WARAME 77

Seetang salat mit Sesam seaweed salad with
sesame seeds

25.QO0MA WARAME 7
Seetang salat mit Tobiko und Sesam
seaweed salad with sesame seeds

26. HEALTHY FOOD
Seetang Salat mit flambierter Lachs und Sesam

27. SALMON TATAR

Lachstatar mit Avocado, Unagi SoBe,
Seetangsalat serviert mit viethamesischem
banh da (Reispapier)

28. TUNA TATAR
Tunatatar mit Avocado, Unagi SoBe,
Seetangsalat serviert mit vietnamesischem

\bénh da (Reispapier)

SALAT ( fur kleine )

\

4,5¢€
6,5€

4,9€
5,9€

8,5¢€
8,5¢

9,5€

QA0 TAPAS MIX

Wir sind Verschiedene fir Vorspeise
29. Tapas fir 2wuei Personen
30. Tapas fir 2vvei Personen

18€
23€




%

HAUPTQERICHT

33, QAO'S HAUS CURRY
in Mildscharfe rote Curry - Kokoscreme, Gemdise und Salat,
verfeinert mit Limettenblattern Basilikum, Zitronengras,

gerdsteten Erdnissen, Rostzwiebeln, serviert mit DuftReis in

spicy red curry coconut cream, vegetales and salad, refined
with lime leaves, lemongrass, roasted peanuts and fried

onions, served with fragrant Rice

A: Bio - Tofu é organic tofu 11,5€
B: Hihnerbruststreifen chicken 12,9€
C: knusprige Hihnerfl ' crispy chicken 13,5€
D: Rindfleischstreifen Beef 15,9€
E: knusprige Ente ' crispy duck 14,9€
F: Garnelen 2 prawns 15,9€
H: Lachsfilet gegrillt  grilled salmon Filet 16,9€
K: Gegrillte Ente Grilled duck 16,9€
L: Frittiertes Veggie - Huhn 14€
M: Frittiertes Veggie - EnTe 14€

34, QAO ERDIVUSS-SAUCE 5

verschiedenes Gem(se mit Salat,Kokosmilch in
Erdnuss-Sauce, dazu DuftReis und

various vegetables with coconut milk in peanut sauce,
served with rice

A: Bio - Tofu 6 organic tofu 11,5€
B: Hihnerbruststreifen chicken 12,9€
C: knusprige Huhnerfl  crispy chicken 13,5€
D: Rindfleischstreifen Beef 15,9¢€
E: knusprige Ente ! crispy duck 14,9¢€
F: Garnelen 2 prawns 15,9€
H: Barbarie-Entenbrustfilet 179¢
L: Frittiertes Veggie - Huhn 14€
M: Frittiertes Veggie - EnTe 14€

35. QAO MANQO - SAUCE

Verschiedenes Gemiise mit Mango-Sauce, dazu
DuftReis und:various vegetables with mango sauce,
served with rice

A: Bio - Tofu € organic tofu. 11,5€
B: Hihnerbruststreifen chicken 12,9€
C: knusprige Hihnerfl crispy chicken 13,5€
D: Rindfleischstreifen Beef 15,9€
E: knusprige Ente crispy duck 14,9€
F: Garnelen 2 prawns 15,9€
H: Lachsfilet gegrillt “grilled salmon Filet 16,9€
K: Barbarie-Entenbrustfilet 179¢
L: Frittiertes Veggie - Huhn 14€
M: Frittiertes Veggie - EnTe 14€

36, MANSSMAN - SAUCE

verschiedenes Gemise mit Salat, Kokosmilch in
Manssaman - Curry light Nisse dazu DuftReis und:
various vegetables with mango sauce, served with rice

A: Bio - Tofu 6 organic tofu 11,5€
B: Hihnerbruststreifen chicken 12,9€
C: knusprige Hihnerfl ! crispy chicken 13,5¢
D: Rindfleischstreifen Beef 15,9€
E: knusprige Ente’crispy duck 14,9€
F: Garnelen ? prawns 15,9€
H: Lachsfilet gegrillt grilled salmon Filet 16,9€
K: Barbarie-Entenbrustfilet 16,9¢€
L: Frittiertes Veggie - Huhn 14€
M: Frittiertes Veggie - EnTe 14€




Gemiise gebraten mit Knoblauch ,Chili
Paste serviert mit DuftReis, Krautern
Frihling szwiebeln und Koriander, dazu
vegetables fried with garlic, chili, served
with rice, herbs and spring onions

and coriander

mit saisonalem Gemdise, Zitronengras,
hausgemachten SoBe, serviert mit
DuftReis,Krautern, gerosteten Zwiebeln
dazu: with seasonal vegetables,
lemongrass, chili, served with rice,
herbs, fried onions and coriander

A: Bio - Tofu 6 organic tofu 11,5€ A: Bio - Tofu 6 organic tofu 11,5¢€

B: HUhnerbruststreifen chicken  12,9€ B: HUhnerbruststreifen chicken  12,9€

C: knusprige Hihnerfl ? 13,5€ C: knusprige Hlhnerfl 13,5€

crispy chicken Crispy chicken

D: Rindfleischstreifen Beef 15,9€ D: Rindfleischstreifen Beef 15,9€

E: knusprige Ente crispy duck 14,9€ E: knusprige Ente crispy duck 14,9€

F: Garnelen 2prawns 15,9€ F: Garnelen 2prawns 15,9€

H: Gegrillte Hdhnchenkeule 12,9€ H: Gegrillte Hihnchenkeule 12,9€

( ohne Knochen ) Grilled chicken ( ohne Knochen ) grilled chicken

leg ( boneless ) leg (boneless)

G: Lachsfilet gegrillt grilled 16,9€ G: Lachsfilet gegrillt grilled 16,9€

Salmon fillet Salmon Filet

K:Barbarie-Entenbrustfilet 17,9€ K: Barbarie-Entenbrustfilet 16,9€
\ A J

Knusprige Ente mit Wurzelgem(se,
verfeinert mit Hoisin-Sauce,Koriander,
dazu DuftReis crispy duck with root
vegetables, refined with hoisin sauce,
coriander, served with fragrant rice

42, BO KAO DUA
GebrateneRindfleisch, GemUse,
Ananas,Tomaten mit hausgemachten
suB Sauer und Friihlingszwiebeln
Koriander, DuftReis

43, MUC KAO

gebratenen Tintenfisch, Gemse,
Zwiebeln, Dill, mit hausgemachte
Sofle und DuftReis

e S
37. QAO AVOCADO SAUCE 38. SUSSSAUER
Verschiedenes Gem(ise mit Salat,Kokosmilch in Frischer Verschiedenes Gemuse mit hausgemachten Sofe
Avocado,dazu DuftReis und various vegetables with dazu DuftReis
coconut milk in avocado,served with rice A: Bio - Tofu ¢ organic tofu 11,5€
A: Bio - Tofu 6 organic tofu 115€ B: HUhnerbruststreifen chicken 12,9€
B: Huhnerbruststreifen chicken 12,9€ C: knusprige Huhnerfl ! crispy chicken 13,5¢€
C: knusprige Hihnerfl. 13,5€ E: knusprige Ente crispy duck 14,9€
E: knusprige Ente crispy duck. 14,9€ F:Garnelen prawns 15,9€
F: Garnelenz prawns 15,9¢€ G: Lachsfile'gegrillt grilled Salmon File 16,9€
H: Gegrillte Hdhnchenkeule ( ohne Knochen ) 12,9€ K: Barbarie-Entenbrustfilet 17,9€
grilled chicken leg { boneless ) L: Frittiertes Veggie - Huhn 14€
G: Lachsfilet gegrillt grilled Salmon Filet 16,9€ M: Frittiertes Veggie - EnTe 14€
K: Barbarie-Entenbrustfilet 129€
e b=
SAISON QEMUSE SAISON QEMUSE i SAISON QEMUSE A
39. RAU $AO TOI 40. A0 ¥A OT 41, QOLDEN DUCR 15,9€

15,9¢€




QEQRILT

(scharf)Cegrillte karamellisierten
Hahnchenschenkel (ohne Knachen)mit

und Duftreis grilled, caramelized chicken

with vegetables, coriander andfragrant
rice (spicy)

Gegrilltes Lachsfilet mit Wurzelgemiise in
hausgemachter Sojasauce, verfeinert mit
Pfeffer und Sesam, dazu Duftreis grilled
salmon fillet with root vegetables in
homemade soy sauce, refined with

Im Wok gebratene Garnelen, Tintenfisch,
Jakobsmuscheln mit Gem(ise und
Vietnamesischer Sauce dazu Reis

\

44, QAO CHICREN THIQH ¢ 13,5¢

Teriyakisauce, serviert mit Gemise, Koriander

thighs (boneless) with teriyaki sauce served

47, SALVION POT 1461 16,9€

pepper and sesame,served with fragrant rice

50. MIXED EERES 20,9%€

45, QAO SHRIMP POT 169€ 46, QAO SPECIAL ENTE 179¢
Grofe Garnelen (im wok geschwenkt)mit ~ Gegrillt Barbarie Ente mit
Wurzelgemse und weiBem Wutzelgemise, verfeinert mit
Pfefferverfeinert mit Austernsauce, Tamarinden Sauce, Frihlingszwiebeln,
Koriander, dazu Duftreis big prawns (fied ~ dazu Duftreis Grilled Baby Duck with

in a wok] with root vegetablesand white oot vegetables, refined with tamarind
pepper, refined with oyster sauce, sauce served with fragrant rice
coriander, served with fragrant rice

48, VIOLETTTUA 146 189  49.QAOBOBITTET3 18,9
Cegrillter Thunfisch mit Wurzelgemisein ~ Steak Rinderfilet nach vietnamesischer
hausgemachter Soja-Sauce, verfeinert mit ~ Art mit Sikartoffel oder Reis und
Pfeffe Sauce, dazu Duftreis grilled tuna Spiegelei dazu Salat

with root vegetables in homemade
soy sauce, refined with pepper sauce
served with fragrant rice

51.BO VE 15,9€
Gebraten Rindfleisch nach Vietnamesischer
Vietnamesischer Art mit Salat, Zwiebeln,
Kimchi Salat und Spieqelei auf einer heiBen
Eisengusspfanne, dazu Reis




[VUDELN

52, Teppanyaki Udon 53, PADTHAI / PHO %AQ 136

im Wok gebratene Udon Nudeln mit Wurzelgemise, Salat in Gebratener Reishandnudeln mit verschiedenem Gemse,
hausgemachter Sojasauce Udon noodles with root Eier und Krauterlingen, in Tontopf mit Sojasauce, fein
vegetables in homemade and Soy Sauce abgeschmeckt mit Erdnuss dazu fried rice ribbon noodles
A: Bio - Tofu organic tofu 11,5¢ with various vegetables, eggs and soy sauce, finely seasoned
B: Hilhnerfleisch chicken 12,9€ with coriander

C: gebackenes Hilhnerfl 1 Crispy chicken 135¢ A: Bio - Tofu  organic tofu 115¢

D: Rindfleischstreifen Beef 15,9¢ B: Hilhnerfleisch chicken 12,9¢

E: Knusprige Ente crispy duck 16,9€ C: gebackenes Hihnerfl 135€

F: Garnelen 2prawns 15,9€ D: Rindfleischstreifen Beef 159¢

H: Gegrillte Hahnchenkeule ( ohne Knochen)  16,9€ E: knusprige Ente crispy duck 14,9€
grilled chicken leg ( boneless ) Lachsfilet gegrillt F: Garnelen Zprawns 15,9€
grilled Salmon Filet H: Gegrillte Hahnchenkeule( ohne Knochen)  12,9€
K: Barbarie-Entenbrustfilet 179€ grilled chicken leg { boneless

L: Frittiertes Veggie - Huhn 14¢ G: Lachsfilet gegrillt grilled Salmon Filet 16,9€
M: Frittiertes Veggie - Ente 14€ K: Barbarie-Entenbrustfilet 179¢€




SUPPE ( FUr grofBe)

54. PHO CLASSIC

Traditionell Suppe der Vietnamesischen Kidche mit
Reisbahnnudeln in einer exotisch gewdlrzten Brihe vom
Suppenhuhn und Knochen Rind, verfeinert mit Ingwer,
Kardamom, Sternsnis, Zimt, Frahlingszwiebeln

und Koriander dazu:

vietnamese style rice ribbon noodle

soup with soy bean sprouts, coriander

and onions, flavored with Ginger, star anise, cardamom

A: Bio - Tofu € (mit Gemiise) 11,5€
B: gebratener Hihnerbrust 13,5€
C: Rinderbraten 15,9€
L: Frittiertes Veggie-Huhn (mit Gemuse) 14€

55. UDON SUPPE

Koreanische Suppe mit Brihe weizenudeln, Gemdse,
verfeinert mit Frihlingszwiebeln und Koriander japanese
soup with wheat noodles, vegetables, refined with spring
onions and coriander

A: Bio - Tofu € organic tofu 11,5€
B: Huhnerfleisch chicken 12,9€
D: Rindfleisch beef 15,9€
L: Frittiertes Veggie - Huhn 14€
56. PHO DAC BIET 16,9€

Kraftige hausgemachte Rinderbrihe mit
Reisbandnudeln, Rindfleisch, Rindfleischballchen,
gegrilltem Huhnerfleisch, abgeschmeckt mit frischen
Ingwer,Kardamom, Sternsnis, Zimt und Koriander Tasty
homenade beef broth with rice ribbon noodles, beef,
beefballs, grilled chicken, seasoned with, fresh herbs,
aniseed, cinnamonand coriande

57. HOT SUPPE 15,9€
Suppe der Vietnamesischen Kiche mit Vietnamesische

Instantnudeln und Gebraten Rindfleisch, Spiegelei in einer
Brihe vom Suppenhuhn mit Frahlingszwiebeln, Koriander




. QEMI% BOWIL

58. SAI QON BOWL / VIETUAMESE 456 15,9€
Gebraten Rindfleisch Pikanter Salat mit

Reisnudeln,frischen exotischen Krautern in

herzhaftem Dressing, Erdniissen,Koriander und

Minze, dazu, Beef spicy salad with rice noodles,

freshexotic herbs in a hearty dressing, peanuts,

coriander and mint

59. PHO TRON

Reisbandnudeln gemischt mit Salat,frischen
Krautern,Gurken,Sojasprossen,Mango,Frihlingsz
wiebeln,Erdnissen,abgeschmeckt Sojasauce

A: Bio - Tofu. 11,5€
B: Hunerbruststreifen. 12,9€
60. PHO ROROSCREMIE

Vietnamesische Resbandnudeln mit Cremiger Kokos-Curry
Sofe,Gemuse,Serviert mit Salat, Perillablatter,gerésteten
Erdnlsse und Sesam dazu:

A: Bio-Tofu 6 organic tofu 11,5€
B: Huhnerfleisch chicken 12,9€
C: gebackenes Huhnerfl. 13,5€
D: Rinderfilet Beef 15,9€
E: knusprige Ente crispy duck 14,9€
F: Garnelen 2 prawns 15,9€
H: GegrillteHahnchenkeule(ohneKnochen) 12,9€
grilled chicken leg (boneless)

G: Lachsfilet gegrillt grilled Salmon Filet 16,9€

\K: Barbarie-Entenbrustfilet 17,9€




4 SALAT o

61. QOLDEN QARTEN

Saftigen Mangos streifen,Karotten streifen, Radieschen, rote
zwiebeln,mit hausgemachte Chili - Limetten und Olivendél mit
Tomaten Unagi - SoBe, Cocktail-Soe und Sesam

A: Bio - Tofu ¢ organic tofu 11,5€
B: Huhnerfleisch chicken 12,9€
F: Garnelen 2 prawns 15,9€
D: Rinderfilet 15,9€
G: gegrillt Lachs “salmon 16,9€
N: gegrillt Tuna 17,9€

62. AVOCADO QEMIHT

Ganze Avocado, Karotten streifen, Radieschen,rote zwiebeln
mit hausgemachte Chili - Limetten und Olivendl mit
Tomaten Unagi - SoBBe,Cocktail - SoBe und Sesam
A: Bio - Tofu ® organic tofu 115€ °

B: Huhnerfleisch chicken 12,9€
F: Garnelen ? prawns 15,9€
G: gegrillt Lachs “salmon 16,9€
\ L: gegrillt Tuna 12,9€

i BURQER k

63. QAO BAO BURQER 15,9¢€
Gedampftes Hefeteigbrotchen mit Rindfleisch,
eingelegtem

Gemise, Mango, Erdnussen, roten Zwiebeln, Sesam,
Koriander,

hausgemachter Sauce, dazu Kim Chi und StBkartoffel

- Pommes steamed yeast dough roll with beef, pickled
vegetables, mango, peanuts, red onions, sesame,
coriander, homemade sauce,

served with kim chi and sweet potato Fries

4 .




4 VEQAN &

64, SPICY VEQQIE WOK 6 13,5€
Vegan, Bio - Tofu und Seitan und hausgemachte

wdrzig scharf sautiert, Sojasauce

Knoblauch, Zitronengras, Chili, dazu Duftreis vegan, tofu
and seitan sautéed spicy, garlic, lemongrass, chili and
vegetables, served with fragrant rice

65. VEQQIE CHICREN 14€
frittiertes Veggie - Huhn,auf Gemise mit Spezial - Sauce
geschmort, dazu Duftreis vegan, crispy fried veggie
chicken breast fillet, braised on vegetables with a special

66. CRISPY VEQQIE DUCR 6 16€
knusprig frittiertes Veggie - Entenbrustfilet aus Seitan,

auf Gemise mit Spezial - Sauce geschmort, dazu Duftreis
vegan, crispy fried veggie duck breast fillet made from
seitan, braised on vegetables with a special sauce

67. QAO VEQAINER 12,9€
Gebratener Tofu, Gemuse, Tomaten, Ananas mit SURsauer
Q:Be und Frihlingszwiebeln, Koriander, DuftReis )

" RIVUDER QERICHTE FOR RID

D1. CHUOI CHIEN 55€

Frittierte Bananen,Kokosnuss 68. MENU FUR RIDS1 8,5€
trocken,Vanille Eis Gebacken Hahnchen mit Pommes und

D2.ROROSNUSS BALLCHEN 5,9€ Ketchup oder Mayo crispy chicken with

Gefdiit mit Kokosnuss sweet potato fries and ketchup

D3.SESAM BALLCHEN 55€

Teigballchen,gefilllt mit roter Bohnenpaste 69. e FOR RIDS 2 8,5¢
D4.QAO-MANQO-DESSERT 6,9€ mit Reis und 2 stk gegrillt Hihnerfleisch

Reis,Mango im Pandanusblatt und Erdnisse SoBe und chicken with Reis a




4 BEILAQEN SIDE DISHE )

PORTION COCHTAIL - SAUCE 2€
portion cocktail sauce
PORTION SAUCE 3€
portion sauce
PORTION RNUUSPRIQ ENTE 7 6,5€
portion duck
PORTION QEQRILLT ENTE 9,5€
Portion grilled duck
PORTION REIS 3 1,9€
portion rice
PORTION WUDELN "3 2,5€
portion noodles
PORTION HAHNCHEN .3 5,9€
portion chicken
PORTION UNAQI-SAUCE 76 1,9€
PORTION QARMNELEN 8,5€
k Portion Prawns /
NIQIRI MARI
Handgeformter und kunstvoll Mit Seetang umwickelte Reisrolle
belegter Reis ( je 2 Stk) (Je6stk)
Ul. SARE 4,9€ MN1. SAHE MARI 5,5€
Lachs Lachs
2. MAQURO 5,5€ 2. SARE AVOCADO MARI &  5,9€
Thunfisch Lachs, Avocado
3. EBI 5,9€ 3. TERHA MARI 5,9€
2 gekochte Garnelen Thunfisch
4. AVOCADO 4,5€ MN4&. SARE HAPPA NNAKI & 5,9€
Avocado Lachs, Gurke
MUS. SARE 5,5€ MN5. TERHA AVO MARI & 6,2€
Flambierter Lachs Thunfisch, Avocado
Ué. MAQURO 5,9€ 6. TERRA SPICY MARI & 6,2€
Flambierter tuna Thunfisch,Schnittlauch
M7 TUNA MNARI 5,2€
Gekochter
Thunfisch,Mayo,Schnittlauch
8. EBI PANIERT 6,5€
Gebacken Garnelen, Avocadoj




INVSIDE — OUT

it Flugfischrogen (Tobiko)To-Kranken oder ummantelt

IS1. RUCOLA: Rucola,Mango,Sesam 8,5€
1S2. RAPPA: Gurken,Sesam 7,9€
IS3. CUCUMER: Gurken, Rucola, Avocado, Sesam 8,9€
IS4. AVOCADO: Avocado, Sesam 8,5€
IS5. SARE AVO: Lachs, Avocado, FrischKase, Sesam, Tobico 9,5€
1S6. MAQURO: Thunfisch, Gurken, Schnittlauch, Sesam, Tobico 10,5€
1S7. €EBI AVO: Garnelen, Avocado, Sesam, Tobico 10,9€

1S8. RUCOLA SALMON: Lachs, Rucola, FrischKase, Sesam, Tobico  10,9€
159. EBI TEMPERA: Gebackene Garnelen, Gurken, Sesam, Tobico  10,9€

IS10. ALASRA: Lachs, Gurken, FrischKase, Sesam, Tobico 10,5€
IS11. CALIFORNIA: Surimi, Avocado, Sesam, Tobico 9,5€
IS12. MANQO: Lachs, Mango, FrischKése, Sesam, Tobico 10,5€
IS13. QAO EBI: Gebacken Garnelen,Avocado,Sesam,Tobico 10,5€
1514, HUHNCHEN: Gebacken, Hiihnchen, Avocado,FrischKase,Sesam  9,9€
IS15. QAO ROLL: Krebsfleisch, Avocado, Sesam 10,5€
IS16. SALMONSRIN: Gegrillter Lachshaut, Gurke und Sesam 8,5€

\. A




MINI CRUNCHY ROOL

( Jeder 8stk)

MNCl. SALMON CRUNCHY 7,5€
Lachs, FrischKéase, meistersol3e, CocktailsoRe
nca2. EBI CRUNCHY 7,5€

mit Garnelen, Avocado, Frischkase,

Meistersauce und Cocktailsauce

MC3. Hahnchen Crunchy Roll 6,9€
mit gebacken Hahnchen, Avocado,

FrischKase Meistersauce und Cocktailsauce

Mcs. SPICY TUNA 6,9€
Gekocht Tuna, Gurken, FrischKase,
Meistersauce und CocktailsolRe

ANC5.RAPPA AVO CRUNCHY 6,5¢€

Gurken, Avocado, Meistersauce

. j

BIQ CRUNCHY ( Jeder 10stk )

Cl. QAO CRUNCHY ROOL 14,9€
mit Lachs, Frischkase, Avocado, Gurke, Schnittlauch,

Meistersauce und Cocktailsauce

C2. TUNA CRUNCHY ROLL 14,9€
mit Thunfisch, Frischkéase, Avocado, Gurke, Schnittlauch,

Meistersauce und Cocktailsauce

C3. CRAB CRUNCHY ROLL 16,9€
mit Krebsfleisch , Lachs, Tobiko, Avocado. Gurke,

Meistersauce und Cocktailsauce

€4, QAO €BI CRUNCHY 14,9€
mit Garnelen, Avocado, Frischkise, Meistersauce und Cocktailsauce
5. HAHNCHEN CRUNCHY ROLL. 14,5€
mit gebacken Hahnchen ,Avocado Meistersauce und Cocktailsauce
C6. ENTE CRUNCHY ROLL 14,5€
mit gebacken Ente,Gurken Meistersauce und Cocktailsauce

C7. VEQQIE CRUNCHY ROLL 12,5€

\mit verschiedenem Gemuse, Meistersauce und Cocktailsauce /




S1. SARE SASHINII ( 8 Stick ) 16,9€
mit Bio-Lachs Scheiben oder
flambierter,Seetang und Rettichbett

S2. TUNA SASHINI ( 8 Stiick ) 17,9€
mit Thunfisch Scheiben oder flambierter,

Seetang und Rettichbett

S3. SASHINNI MNIX ( 15 Stick ) 19,9€

gemischte Sashimi Platte mit Seetangsalat,
Rettichbett und Sushireis

SUSHI PALETTE

QL. QAC MENU

65tk: Lachs Maki,Bstk California 10,8stk
mini crunchy
© Q2. VEQQIE DINSLAKREN 159€
' 25tk Nigiri, 65tk: maki Gurken, BStk: Veggie roll l
Q3. DELUKE 30€

b 25tk: Lachs Nigiri, 8Stk: Sale 10,85tk Salmon
crunchy, 45tkesashimi

Q4. VIH CITY 13,5¢
6Stk: Lachs maki, 6Stk: Tekka maki, 65tk:

kappa maki

QT5.QENNTY TUNIA 35¢

| 2Stk: Tuna Nigiri, 85tk: Tuna IO, 85tk: Tuna
Crunchy, 45tk: Sashimi




-

Hausgemachte Limonade
aus frischem, Limettensaft,
Guavensaft,Minzen und Soda.

VAI CHANH

Erfrischende Limonade aus
Limettensaft, Lycheesaft,
Minzen und Scoda

DAO %A

mit Zitronengras,
Pfirsiche, Orange

CHAMNH LEO VIETNAM
Frische Passionsfrucht,
hausgemachte Liemetten

5,9€

5,9€

5,9€

FLACHENBIER BIER VOMI FASS
ERDINQER WEIZENBIER 45€ 0,5L 03L 04L 0O,5L
ERDINQER WEIZENBIER 45€ 0,5L PILSNER 3,0€ 4p2€ 4,8€
Alkoholfrei ALSTER 3,8€ 42€ 48¢€
PILSNVER alkoholfrei 3,5€ 0,33L (RADLER BIER)
BITBURQER 3,5€ 0,33L
BITBURQER 42€ 0O5L
SMOOTH IE IPANEMA 5,9€
Liemetten,Rohrzucker,
AVOCADOS 5,9€ Ginger Ale
MANQO LASST HOMEMADE  5,9€ MANQO MINT 5,9¢€
Orangensaft,Ananassaft,
Mangosaft, Minze
HOMENADE QAO ALOE BERRY 5,9€
Liemetten, Minze,
CHANH DA VIET NAM 5,9€ Aloe Vera, Wildberry
H hte Li ett
ausgem’;‘: e VIETAM MOQUITO 5,9€
CHANH 5,9€ Liemetten, Minze, Tonic Water
Ingwer, Zitronengas, Liemetten
MANGQO LINMONADE 5,9€
CHE BACHA 5,9€ Mango saft, Limette, Ginger Alee
Limetten, Minze, Soda,
Apfelsaft, Jasmin MELODY 5,9¢€
Minze, Liemetten, Ingwer, Soda,
CHANH LEO 5,9€ Erdbeere Sirup, Ginger Beer
Hausgemachte Frische Passionsfrucht
&1 cHANH 5,9€




BAUER FRUCHTSAFTE

0,25L 0,5L
APFEL NATURTRUB 3,50€ 4,50€
ORANGENSAFT 3,50€ 4,50€
ANANASSAFT 3,50€ 4,50€
MANGOSAFT 3,50€ 4,50€
MARACUIJASAFT 3,50€ 4,50€ 4 I
LYCHEE - NEKTAR 350€ 4,50€
GUAVEN-NEKTAR 3,50€  4,50€ WARNMNE TEE
ALOE VERASAFT 3,50€ 4,50€ X
RHABARBERSAFT 350€  450€ TRA QUNQ 4,2€
KIRSCHESAFT 3,50€ 4,5€ Hausgemachter Ingwertee aus
SAFTSCHOLER 3,50€ 4,5¢ frischem Ingwer, Limetten,

Minze und Honig.

\. J .
TRA CAM QUNIQ 4,2€
SOFTDRINK Tee aus frischem Ingwer,

Orange,Limetten und Honig.

0250 0750 | |TRAKANH o

WASSER STILL 35€ 6,9€ Grintee aus Japan

WASSER MEDIUM 6,9€ TRA WHAT 3,5€
0,25L  0,5L Grintee mit Jasmin

COCA COLA 3,5€ 45€ "

COCA COLA ZERO 35€ 45€ TRA XA QUnQ 4,5€

Frisches Zitronengras,

SPRITES ¢ &4 Ingwer, mit Orange

FANTA 35€ &45€

SPEZI 35€ 45¢€ N <

GINGER ALE 3,5€
TONIC WATER 3,5€




HOMENADE MIT ALKOHOL )

VIETUAMN MOJITO 6,9€
Limetten, Minze, Tonic water, Wodkas
QAO MOI 6,9€

Liemetten,Mangonektar,
nép mdi ( Reissschaps )

CUBA LIBRE 6,9€
Havanna Club, Liemetten, Coca Cola
BONMBAY CRUSHED 6,9€

Bombay Sapphire Gin,
kumgquat, Liemetten

QIN TONIC 6,9€
London Gin, Zitronenschale, Tonic Water
SWInMInNGg POOL 6,9€

Havanna Club,Kokos Sirup,
Annassaft, Blue Curacao

SONNENUNTERQANQ
Gold Rum,Maracujasaft,
Liemetten,Grenadine




LONQDRINK
CHILLED BERRY 6,9€
Littet blanc, Wildberry, Beeren, Minze
HUQO 6,9€

Prosecco, Limetten, Minze
HolunderblitenSirup
CAMPARI OHolunderblutenSirup

CAMPARI ORANQEN 6,9€
Campari,Orangensaft,Orangenscheibe
SEX ON THE BEACH 6,9€

Wodka, Pfirsichlikor, Zitrone,
Grenadine, Orangensaft, Annassaft

APEROL SPRIT2 F 6,9€
Aperol, Prosecco, frische Orange,
Soda, Eiswurfel

BLUTIQE CAIPIRIVHA

Cachaca Liemetten,
Grenadine, Kirschsaft

QRUNER CAIPIRINHA
Cachaca, Liemetten,
Waldmeistersirup, Sprite

ASIATISCHE BIER

TIQER BIER 0,33L 4,2€
SINQHA BIER 0,33L 4,2€
.
WEINEN
0,2L 0,75L
WEISSWEINE 6,5€ 20,5€
PROSECCO 6,5€ 20,5€
CHARDONNAY 6,5€ 20,5€
TROCREN 6,5€ 20,5€
QRAUER BURQUMNDER 6,5€ 20,5¢€
TROCREN
RIESLING TROCREN 6,5€ 20,5€
ROSEWEIN TROCKREN 6,5€ 20,5€
WEINE SCHOLER 6,5€ 20,5€




é RAFFEE

VIETNAM PHIN CA PHE 3,8€
(heiB) Traditioneller
vietnamesischer

Kaffee mit gezuckerter,
Kondensmilch

" h CAPHESUADA? 42€
SCHIUAPSE catteemt gesaer
ondensmilch un
RUOI ll.lEP MDI 3,“ thiIchschaum. ?
(Reissschaps) RAFFEE 2,9¢
€SPRESSO 2,9¢
SARE (Reiswvein) 4,5€
WODRA 3,5€
JAQERMEISTER 3,5€
A
-
ALLERQENE

1. Enthilt Weizengluten

2. Enthdélt Hrebstiere/-Erzeugnisse

3. Enthalt Ei/-Erzeugnisse

4, Enthdlt Fisch/-Erzeugnisse

5. Enthélt Erdnlsse/-Erzeugnisse

6. Enthélt Sojabohnen/-Erzeugnisse

7. Enthdlt Milch/-Erzeugnisse (laktosehaltig)
8. Enthdlt Schalenfrichte Erzeugnisse

9. Enthdlt Sellerie/-Erzeugnisse

10. Enthdlt Senf/-Erzeugnisse

11, Enthélt Sesamsamen/-Erzeugnisse

12. Enthélt Schwvefeldioxid und Sulphite
13. Enthdlt Lupinen/-Erzeugnisse

14. Enthdlt Weichtiere - Erzeugniss

Srm (Surimi): enthélt 1, 2, 4, 6, F, Qv

Tok (Tobiko): enthélt 1, 4, 6, F, Qv

Alle Preise in Euro-Wa&hrung inkl.
Bedienung und MwuSt.

Andernungen und IrrtGmer vorbehalten,

Abbildungendhnlich.
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